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Декларация о Соответствии ЕС
•  следующим положениям гармонизированных европейских 

стандартов:
-  EN ISO 12100:2010 Безопасность механизмов – Общие 

принципы разработки,
-  EN 60204-1:2006 Безопасность механизмов – Электорообо-

рудование аппаратов,
-  EN 60529 Степень защиты оболочки (Класс IP):

- IP 55 pour les commandes électriques,
- IP 34 для других элементов аппарата,

•  и, согласно категории аппарата, положениям гармонизированных 
европейских стандартов, определяющим требования безопасности 
и гигиены:
- EN 454:2015 ........... Сбивательно-смесительные аппараты,
- EN 1678 ........................ Овощерезки (и Соковыжималки-Экстракторы),
- EN 12852 .................... Кухонные процессоры и миксеры,
- EN 12853 ....................  Сбиватели и переносные венчики (погружаемые 

миксеры),
- EN 13208 .................... Аппараты для очистки овощей,
- EN 13621 .................... Аппараты для отжимания воды из салата,
- EN 14655 .................... Хлеборезки.

«R015»

Robot-Coupe SNC заявляет, что аппараты, принадлежащие 
вышеобозначенным категориям, соответствуют :

•  Положениям следующих европейских директив и 
соответсвующим гос. законодательствам:

- Директива по механизмам 2006/42/EC,

- Директива по низкому напряжению 2014/35/EC,

-  Директива по электромагнитной совместимости 
2014/30/EC,

-  Директиве 2011/65/ЕС «О снижении использования 
опасных веществ в электрическом оборудовании» (RoHS),

-  Директиве 2012/19/ЕС «Об отходах электрического и 
электронного оборудования» (WEEE),

•  Регламент (ЕС) № 1935/2004 «O материалах и изделиях, 
предназначенных для контакта с пищевыми продуктами»,

•  Регламенту (ЕС) № 10/2011 «О пластиковых материалах 
и изделиях, предназначенных для контакта с продуктами 
питания», а также всем регламентам (ЕС), содержащим 
изменения, поправки и исправления к этому регламенту, 
вошедшим в силу до настоящей Декларации, а именно 
существующим на сегодняшний день регламентам (ЕС) 
№ 321/2011, 1282/2011, 1183/2012, 202/2014, 865/2014, 
2015/174, 2016/1416 и 2017/752.

Montceau-en-Bourgogne, 21 июня 2017

Alain NODET 
Директор по производству

Robot-Coupe SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc – BP 134 – 71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex - France
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CΟДЕРЖΑΗИЕ
 ГАРАНТИЯ

 ВАЖНЫЕ МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ

  ВЫ ТОЛЬКО ЧТО ПРИОБРЕЛИ 
СОКОВЫЖИМАЛКУ  
J 80 Ultra • J 100 Ultra 

 ВВОД В ЭКСПЛУАТАЦИЮ АППАРАТА

 ПОЭТАПНЫЙ МОНТАЖ J 80 Ultra

 ПОЭТАПНЫЙ МОНТАЖ J 100 Ultra

 РАЗЛИЧНЫЕ ВОЗМОЖНОСТИ 

 СОВЕТЫ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ

 ОЧИСТКА

 ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

 ЗАЩИТА

  В СЛУЧАЕ ВОЗНИКНОВЕНИЯ 
НЕПОЛАДОК

 НОРМЫ

 РЕЦЕПТЫ (стр 142)

 ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ 
  • Трехмерные изображения 

  • Электрические схемы и проводки 

  • Инструкция по сборке корзинки 39910



132 23/11/2017

ПРЕДЕЛ ГАРАНТИИ ROBOT-COUPE S.N.C.

Ваш аппарат ROBOT-COUPE S.N.C. 
имеет гарантию сроком на один 
год с даты покупки: данная 
гарантия относится, только к 
официальному изготовителю, его 
дистрибьютеру или импортеру. 

Если Вы покупаете аппарат 
ROBOT-COUPE у дистрибьютора, 
исходной является его 
гарантия (проверьте сроки и 
условия этой гарантии с вашим 
дистрибьютером). 

Гарантия ROBOT-COUPE S.N.C. не 
распространяется на гарантию 
дистрибьютера, однако в случае 
отсутствия последней гарантия 
ROBOT-COUPE S.N.C. будет 
действительной с возможными 
поправками в зависимости от 
коньюктуры рынка. 

Гарантия ROBOT-COUPE S.N.C. 
распространяется только на 
неиправности, связаные с 
материалом и/или сборкой.

6 - Стоимость установки или тестирования но-
вых деталей или комплектов (напр., чаши, ди-
ски, лезвия, насадки), замененных по собствен-
ному усмотрению.

7 - Расходы, связанные с изменением направ 
лением вращения трехфазного электро двига-
теля (ответственность несет установщик).

8 - ПОВРЕЖДЕНИЯ, ВЫЗВАННЫЕ ТРАНСПОР-
ТИРОВКОЙ. Видимые или невидимые повреж-
дения лежат на ответсвенности перевозчика. 
Пользователь должен известить о них перевоз-
чика и экспедитора сразу по получении товара, 
или по обнаружению повреждений если тако-
вые заметны не сразу.

ХРАНИТЕ ЗАВОДСКУЮ УПАКОВКУ, которая 
понадобиться в случае проверки перевозчика.

Гарантия ROBOT-COUPE S.N.C. ограничи 
-вается заменой неисправных деталей или 
аппаратов. Компания ROBOT-COUPE S.N.C., а 
такжее ее филиалы или афилиированные 
предприятия, дистрибьюторы, агенты, упра 
вляющие, служащие или страховщики не 
несут ответственность за ущерб, потерю или 
косвенные расходы, связанные с аппаратом 
или невозможностью его использования.

ГАРАНТИЯ ROBOT-COUPE S.N.C. 
НЕ РАПРОСТРАНЯЕТСЯ НА  
СЛЕДУЮЩЕЕ:

1 - Повреждения оборудования из -за непра-
вильного или несоответствующего использо-
вания, падения аппарата или другие подобные 
повреждения, вызванные неправильным вы-
полнением инструкции по сборке, установке, 
использованию, чистке, обслуживанию и т. д.

2 - Заточка или замена затупившихся, испор-
ченных или изношенных после определенного 
времени использования, считающегося нор-
мальным или чрезмерным, лезвий.

3 - Заточка и или стоимость замены или 
ремонта лезвий, ножей, поверхностей, насадок 
с пятнами, поцарапанных, поврежденных, 
искривленных или изменивших цвет. 

4 - Любые изменения, добавления или ремонт, 
выполненные не уполномоченным лицом или 
предприятием.

5 - Перевозка аппарата в\из сервис. центра.
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     РАСПАКОВКА
•  Осторожно выньте из упаковки все оборудо-

вание, коробки и пакеты с аксессуарами или 
специальной оснасткой. 

• ОСТОРОЖНО с режущими инструментами ! 

     УСТАНОВКА
•  Рекомендуется устанавливать аппарат на устой-

чивой и чистой поверхности, на удобной для 
работы высоте.

     ПОДКЛЮЧЕНИЕ 
•  Убедитесь, что напряжение вашей электросети 

соответствует напряжению, указанному на за-
водской табличке корпуся двигателя, и что она 
рассчитана на необходимую силу тока.

     ПРОЦЕДУРА СБОРКИ
•  Тщательно соблюдать различные этапы сборки 

(см. след. страницы) и убедиться, что все аксес-
суары установлены правильно.

    ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
•  Не снимать крышку до полной остановки 

двигателя и корзинки.
•   Не вводите посторонние предметы в рабочую 

емкость.

•  Вводить в воронку исключительно пищевые 
продукты.

•  Данный аппарат оснащен крышкой уникаль-
ной разработки обеспечивающей автомати-
ческую функцию. Вам нужно всего лишь вве-
сти в воронку продукты, аппарат выполнит 
всю работу.

•  Однако, если продукты застревают вну-
три воронки, для устранения заедания 
ИСПОЛЬЗУЙТЕ ИСКЛЮЧИТЕЛЬНО толкатель.
Или: отключить аппарат и извлечь продукт 
из воронки.

•  Никогда не вводить руки в сбрасывающее 
сопло. В случае, если забивается воронка 
для сброса, выключить J 80 Ultra / J 100 Ultra 
и очистить крышку водой.

•  Никогда не оставлять аппарат включенным 
без наблюдения.

    ОЧИСТКА  
•  В целях предосторожности перед очисткой 

отключайте ваш аппарат. 
•  Систематически очищайте аппарат и аксессу-

ары по окончании работы.
•  Не чистить аппарат под напором воды или 

пистолетом для пены.
• Не погружайте блок двигателя в воду. 
•  Использовать соответсвующее моющее 

средство для всех деталей (нерж. стали или 
пластмассы).

•  Не используйте моющие средства с высокой 
щелочностью (с сильной концентрацией ам-
миака и натрия) для пластмассовых деталей. 

•  Чаша, крышка и контейнер для жмыха под-
ходят для чистки в моечной машине, тем не 
менее для большей долговечности рекомен-
дуется очистка с помощью моющего сред-
ства под краном.

•  Robot-Coupe не несет ответсвенность за не-
соблюдение пользователем элементарных 
правил санитарной гигиены по содержанию 
и очистке аппарата. 

    ТЕХУХОД  
•  Перед любыми операциями на электриче-

ских частях, обязятельно отключайте аппа-
рат.

•  Необходимо регулярно проверять герметич-
ность вала двигателя и нормальное функци-
онирование предохранительной системы.

•  ВАЖНО: Никогда не включать аппарат при 
повреждении электрошнура или розетки.

•  При неисправном функционировании аппа-
рата или при его повреждении, отключить и 
провести тех. контроль.

•  При наблюдении каких-либо аномалий сле-
дует связаться с аккркдитованным сервис-
ным центром компании ROBOT-COUPE.

  ВНИМАНИЕ
СОХРАНИТЕ ЭТУ ИНСТРУКЦИЮВАЖНЫЕ МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ

ВНИМАНИЕ: Во избежание несчастных случаев (электротравмы, ранения и пр.) и для снижения материального ущерба, нанесенного 
неправильным использованием вашего аппарата, внимательно прочитайте следующии инструкции и строго соблюдайте их 
выполнение Это поможет Вам лучше ознакомиться с аппаратом и правильно его использавоть. Прочитайте полностью данные 
рекомендации и  ознакомьте с ними всех лиц, ползующихся аппаратом. Наше оборудование предусмотрено исключительно для 
профессионального использования и ни в коем случае не должно использоваться детьми.
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     ВЫ ТОЛЬКО ЧТО ПРИОБРЕЛИ 
СОКОВЫЖИМАЛКУ  
J 80 Ultra • J 100 Ultra

Центрифуга J 80 Ultra/J 100 Ultra, отличающаяся 
особой прочностью и надёжностью, за несколько 
секунд поможет Вам приготовить широкий 
ассортимент 100 % натуральных соков! 
Центрифуга J 80 Ultra/J 100 Ultra идеальна для 
приготовления свежих соков из тропических 
или обычных фруктов,  овощей или для 
приготовления освежающих коктейлей. 
Она найдёт своё применение как в барах, 
ресторанах, столовых, гостиницах, так и в 
клиниках, диетических столовых, где употре-
бление натуральных соков играет важную роль.
Овощи и фрукты, особенно в сыром виде,  являются 
ценным источником витаминов, минералов и 
клетчатки, необходимых для нашего организма. 
Овощные соки содержат много минеральных 
солей, а фруктовые - придают заряд энергии, 
благодаря высокому содержанию витаминов.

Простой дизайн данного аппарата позволяет без 
особых трудностей собирать и разбирать одним 
движением руки детали, используемые в процессе 
ухода и очистки аппарата.
В целях упрощения эксплуатации, пожалуйста, 
ознакомьтесь с нижеприведёнными этапами 
сборки .

Настоящая инструкция разработана, чтобы 
помочь покупателю извлечь максимальную 
выгоду из покупки Центрифуга J 80 Ultra/  
J 100 Ultra.

Просьба, внимательно прочесть эту 
инструкцию перед использованием 
аппарата.

     ВВОД В ЭКСПЛУАТАЦИЮ 
АППАРАТА

Перед подключением убедитесь, что напряжение 
вашей электросети соответствует напряжению, 
указанному на заводской табличке двигателя.

Центрифуга J 80 Ultra/J 100 Ultra  оснащена  
электрошнуром с однофазной стандартной 
штепсельной вилкой.

Убедитесть в том, что аппарат не был 
п о в р е ж д е н  п р и  т р а н с п о р т и р о в к е  и л и 
распаковке.  

Необходимо также проверить целостность 
электорошнура и розетки.

ТАБЛИЦА ВИТАМИНОВ, СОДЕРЖАЩИХСЯ ВО ФРУКТАХ

 Витамины  B1 C A D
 Абрикосы • • • •
 Ананасы • • • •
 Смородина • •  •
 Вишня • • • •
 Лимоны • • • •
 Клубника • •  •
 Малина • •  •
 Крыжовник • •  •
 Киви • • • •
 Дыня • •  •
 Ежевика • • • •
 Апельсины • • • •
 Грейпфрукт • • • •
 Персик • •  •
 Груша • •  •
 Яблоки • •  •
 Слива • •  •
 Изюм • •  • 

ТАБЛИЦА ВИТАМИНОВ В ОВОЩАХ

 Витамины  B1/B6 A E K
 Спаржа •  •
 Морковь • • •
 Листовой сельдерей  • • •
 Корневой сельдерей •
 Капуста • • • •
 Огурец • • •
 Кабачок • • •
 Кресс-салат • • •
 Салатный цикорий •
 Шпинат • • • •
 Фенхель •  •
 Салат-латук •  •
 Репа •
 Лук •
 Петрушка • • •
 Болгарский перец • • •
 Томаты • •

МИНЕРАЛЬНЫЕ СОЛИ

Не все пищевые продукты содержат минеральные 
соли в достаточном количестве.
Некоторые минералы, такие как калий, магний, 
сера достаточно распространены и,  при 
условии разнообразного питания, попадают в 
организм естественным путём. Овощи и фрукты, 
указанные в приведённой ниже таблице, богаты 
следующими минералами:
 Кальций: зелёные овощи и фрукты.
 Фосфор: сушёные овощи.
 Калий: свежие овощи.
 Железо: шпинат, петрушка.
 Йод: свекла, морковь.

В Н И М А Н И Е

ДАННЫЙ АППАРАТ ОБЯЗАТЕЛЬНО ДОЛЖЕН 
БЫТЬ ЗАЗЕМЛЕН  

(ОПАСТНОСТЬ ПОРАЖЕНИЯ ТОКОМ).
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  ПОЭТАПНЫЙ МОНТАЖ J 80 Ultra

Моторный блок

Чаша

Носик

Кольцо

Сито 

Контейнер для жмыха

Крышка

Поддон для капель

Воронка

Сбрасывающее сопло
Тёрочный диск

Захват

7

6

8

5

4

3

2

1

7

5

4

2

3

1

Смотрите этикетку (ниже) на крышке.

Сито

Предохранительный рычаг

1

8

6

5 5) Выравнять Крышку 
по отношению к па-
зам Фланца.

1) Установить блок 
двигателя таким об-
разом, чтобы кнопки 
Вкл. / Выкл. оказались 
напротив Вас. 

2) Установить чашу на 
блок двигателя.

4 4)  Установите кор-
зину,  держа ее за 
ручки.

3) Правильно устано-
вить Фланец на чаше. 
Р и ф л е н и я  Ф л а н ц а 
должны состыковы-
ваться с  формами 
чаши.
Убедитесь, что деталь 

вставлена коррек-
тно.

2

3 Убедитесь, что ось 
двигателя совпадает 
с  п а з о м  в т у л к и 
корзины. 

В А Ж Н О
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6 6 )  У с т а н о в и т ь 
К о н т е й н е р  д л я 
жмыха.

7) Замкнуть предо-
хрантьельный рычаг.

Для включения аппа-
рата нажать на кнопку 
Вкл. (I). Аппарат вклю-
чается только при 
правильно замкнутом 
предохранительном 

рычаге (предохранительный выключатель).

Установить сосуд под носик. Центрифуга готова к 
использованию.

7

  ПОЭТАПНЫЙ МОНТАЖ J 100 Ultra

Моторный блок

Чаша

Носик

Кольцо

Сито 

Контейнер для жмыха

Сопло для сброса отходов

Крышка

Воронка

Сбрасывающее сопло
Тёрочный диск

Предохранительный  
рычаг

Захват

7

6

8

5 Обхват 

Основа

Поддон  
для капель

11

10

9

4

3

2

1

8

5

4

2

3

1

6

7

10

9

11

1 1) Установить блок 
двигателя таким об-
разом, чтобы кнопки 
Вкл. / Выкл. оказались 
напротив Вас. 

2 2) Установить чашу на 
блок двигателя.

3) Правильно устано-
вить Фланец на чаше. 
Р и ф л е н и я  Ф л а н ц а 
должны состыковы-
ваться с  формами 
чаши.
Убедитесь, что деталь 

вставлена коррек-
тно.

Сито

Состыковочные отметки

3
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4 4)  Установите кор-
зину,  держа ее за 
ручки.

Смотрите этикетку (ниже) на крышке.

5 5) Выравнять Крышку 
по отношению к па-
зам Фланца.

Убедитесь, что ось 
двигателя совпадает 
с  п а з о м  в т у л к и 
корзины. 

В А Ж Н О

B) Сброс отходов в Контейнер для жмыха.

Установить 
Контейнер для 
жмыха.

7) Замкнуть предо-
хрантьельный рычаг 

 Для включения аппа-
рата нажать на кнопку 
Вкл. (I). Аппарат вклю-
чается только при 
правильно замкнутом 
предохранительном 
рычаге (предохрани-
тельный выключатель).

Установить сосуд под носик. Центрифуга готова к 
использованию.
8) Применение Обхвата (смотреть стр. 136) - 
(Доп.)

П р и  у с т а н о в к е  н а 
краю стола, прикре-
пить Сбрасывающее 
сопло к Крышке с по-
мощью Обхвата.

8

6) 2 возможности применения:

A) Непрерывный сброс отходов.

Установите Сбрасы-
вающее сопло для  
непрерывно посту-
пающих отходов в от-
верстие в основе.

Убедитесь, что сброс 
отходов правильно 
направлен на прием-
ный бак (не входит в 
комплект).

Для оптимального использования сопла для 
выброса мякоти в непрерывном режиме, вы 
можете вырезать отверстие в столешнице.

Dimensions (en mm)

D = 538

F 
= 

25

A
 =

 5
96

C
 =

 2
56

B
 =

 2
71

E = 378

291 86

451

7

B
A

Диаметр отверстия: Ø 100 мм.
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      РАЗЛИЧНЫЕ  
ВОЗМОЖНОСТИ

J 100 Ultra в комплекте со всеми аксессуарами 
разработана дла наилучшей адаптации к рабочей 
   среде и требованиям всех пользователей 

Таким образом конфигурация аппарата может 
быть адаптирована к месту работы.  

•  В зависимости от высоты коллектора сока есть 
возможность использовать или нет основу 10 
(смотреть стр. 136)

•  При нормальном использовании - Контейнер 
для жмыха 6  (смотреть стр.  136) дает 
возможность обрабатывать более десятка 
килограммов, в зависимости от продуктов, без 
его опорожнения.

•  Для более интенсивного использования - 
Сбрасывающее сопло 7 (смотреть стр. 136) 
позволит работу без опорожнения Контейнера 
для жмыха. Этот тип использования требует 
наличия бака большей вместимости (не входит 
в комплект).

Для такого использования есть два решения:
1)  Предусмотреть отверстие Ø 10 см в рабочей 

поверхности для Сбрасывающего сопла 
7 (смотреть указания на обороте). Это - 
оптимальный вариант для организации 
рабочего места.

2)  Установка на краю стола.  
Для корректной установки аппарата на краю 
стола Основа 10  имеет 2 боковые метки 
(смотреть стр. 136).

Важно: Убедиться в правильной установке 
аппарата во избежание его падения.

•  Резюме различных конфигураций аппарата в зависимости от используемых емкостей 
(на заметку) :

Емкость
Использование  

Основы 10  
(смотреть стр. 136) 

Интенсивность 
нагрузки Пример использования

Не обязательно

Нормальная

•  С Контейнером для жмыха 6 
(смотреть стр. 136).

•  Нет необходимости делать  
отверстие в рабочей  
поверхности.

Интенсивная

•  При использовании 
Сбрасывающего сопла 7 и 
Обхвата 9 (смотреть стр. 136).

•  При установке на краю стола. Нет 
необходимости делать отверстие в 
рабочей поверхности.

•  При использовании 
Сбрасывающего сопла 7 
(смотреть стр. 136).

•  При использовании аппарата со 
сбросом под рабочую поверхность 
необходимо предусмотреть 
отверстие в этой поверхности Ø 
10 см.

Необходим,  
если высота  

ёмкости выше  
16 см.

Нормальная

•  С Контейнером для жмыха 6 
(смотреть стр. 136).

•  Нет необходимости делать  
отверстие в рабочей  
поверхности.

Интенсивная

•  При использовании 
Сбрасывающего сопла 7 
(смотреть стр. 136).

•  При установке на краю стола. Нет 
необходимости делать отверстие в 
рабочей поверхности.

•  При использовании 
Сбрасывающего сопла 7 
(смотреть стр. 136).

•  При использовании аппарата со 
сбросом под рабочую поверхность 
необходимо предусмотреть  
отверстие в этой поверхности  
Ø 10 см.

Максимальная  
высота емкости  

16 см

Максимальная  
высота емкости  

25 см
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    СОВЕТЫ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ

• J 80 Ultra • J 100 Ultra
-  Перед первым использованием аппарата 

рекомендуется промыть все детали которые 
будут находиться в контакте с пищевыми 
продуктами.

-  Перед каждым включением аппарата, убедиться, 
что предохранительный рычаг правильно 
замкнут.

-  После включения аппарата и до введения 
продуктов в загрузочной желоб, поставьте сосуд 
для сока под носик Контейнер для отходов или 
Сбрасывающее сопло под жерло.

-  Перед тем как вводить цитрусовые в воронку 
необходимо очистить их от кожуры.

- С фруктов и овощей с толстой кожурой 
(напр. ананас, банан и т.д.) или с  крупными 
семечками (напр. дыня) очистить кожуру 
и удалить из них сердцевину. Из персиков, 
абрикосов, вишни вынуть косточки. Оторвать 
ягоды винограда с кисти и пропустить через 
центрифугу.
-  Некоторые продукты твердой консистенции, 

такие как, например,  кокосовый орех не 
подходят для центрифуги.

-  Центрифуга J 80 Ultra/J 100 Ultra оснащена 
уникальной запатентованной системой 
автоматической обработки продуктов, без 
использования толкателя.

-  Для получения оптимального результата от  
J 80 Ultra/J 100 Ultra рекомендуется вводить 
продукты в загрузочную воронку вручную (не 
используя Толкатель) по мере их обработки 
аппаратом.

-  К у с о ч к и  о в о щ е й  и  ф р у к т о в  з а г р у ж а т ь 
небольшими порциями в воронку.

-  В конце использования не отключайте мотор 
несколько секунд, чтобы сок успел стечь.

-  Не вводить в воронку лед или замороженные 
фрукты.

-  Неравномерное распределение мякоти по 
ситу может нарушить баланс. Если центрифуга 
начинает вибрировать, необходимо отключить 
аппарат и очистить Корзинку. Снова включите 
аппарат.

-  Убедитесь, что Фланец и Крышка установлны 
правильным образом.

• J 80 Ultra
-  С помощью J 80 Ultra Вы сможете производить 

литры сока не опорожняя Контейнер для 
жмыха.
Тем не менее не забывайте регулярно следить 
за заполнением Контейнера

-  Убедитесь, что Фланец и Крышка установлены 
правильным образом.

-  Убедитесь, что Контейнер для жмыха установлен 
правильным образом.

• J 100 Ultra
-  J 100 Ultra с Контейнером для жмыха: 

С помощью Вы сможете производить литры 
сока не опорожняя Контейнер для жмыха. Тем 
не менее не забывайте регулярно  следить за 
заполнением Контейнера.

-  J 100 Ultra со сбрасывающим соплом: 
Сбрасывающее сопло (входит в комплект) 
разработано специально для интенсивного 
использования аппарата. Позволяет работу без 
частого опорожнения Контейнера для жмыха.

- При установке аппарата на краю стола 
необходимо убедиться, что ножки устойчиво 
расположены непосредственно на столе.

На заметку: для интенсивного ежедневного 
использования, предпочтительнее выбирать 
Сбрасывающее сопло  с или без Основы 
аппарата.

В Н И М А Н И Е
Хорошо промыть овощи и фрукты, чтобы 
смыть все следы химикатов, которыми они 
могли быть обработаны.

Приготовление фруктов 
J 80 Ultra • J 100 Ultra

Порядок выполнения операций

МОРКОВЬ Очистить морковь, обрезать с двух 
сторон и пропускать по 2 или 3.

ЯБЛОКИ Целиком(предварительно вымыть, 
отрезать чвостик и снять этикетку).

КЛУБНИКА Срезать хвостики.

ЦИТРУСОВЫЕ
Снять с цитрусовых кожуру. Лимоны 
и апельсины пропускать без 
предварительной нарезки.

АНАНАС Очистить от кожуры и нарезать на 8 
кусочков (3 взмаха ножом).

ДЫНИ Очистить от кожуры и нарезать на 8 
кусочков 

ТОМАТЫ Целиком, предварительно помыть и без 
зелени. Вводить в воронку по 2 или 3.

БОЛГАРСКИЙ 
ПЕРЕЦ Помыть. Разрезать вдоль на 4 части.

СЕЛЬДЕРЕЙ Разрезать на кусочки размером 
примерно 6 - 7 cм.

ОГУРЦЫ Очитстить от кожуры, Порезать на 
кусочки длиной.

ФЕНХЕЛЬ Разрезать на кусочки размером
примерно 6 - 7 cм.

ИМБИРЬ
Нарезать на кусочки для более удобного 
ввода в воронку. Для избежания 
закупоривания не перегружать воронку.

ВИНОГРАД Для избежания горечи оторвать ягоды 
винограда с кисти.
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     ОЧИСТКА

•  Всегда отключайте аппарат перед каждой 
промывкой.

•  Между обработкой различных видов фруктов 
ополоснуть питьевой водой (1 стакан), 
пропустив ее через загрузочную воронку 
включенного аппарата.

•  О ч и с т и т ь  к о р з и н к у , 
п о т е р е в  в н е ш н ю ю 
часть фильтровочного 
конуса для устранения 
остатков. Использовать 
щетку или царапающую 
сторону губки.

•  Для полной очистки, передварительно снять 
фланец с чаши. 

•  Для полной очистки изделия, рекомендуется после 
каждого использования промыть тёплой водой 
фланец, чашу, крышку и толкатель. Прочисть щёт-
кой с соответсвующим моющим средством.

•  Для избежания каких-либо повреждений, не 
ударять деталями по твердой поверхности.

На заметку: Если мякоть присохла к корзинке, 
погрузите ее в теплую воду на 5-10 минут. Это 
облегчит очистку.

     ТЕХНИЧЕСКИЕ 
ХАРАКТЕРИСТИКИ

• Моторный блок  нерж. сталь

• Чаша  нерж. сталь

• Сито нерж. сталь

• Тёрочный диск нерж. сталь

•  Электромотор с кол-во постоянных  
воздушным охлажде  оборотов  

(3000 об/мин)

• Производительность   от 100 до 120 кг/ч 
фруктов или овощей* 
для J 80 Ultra.

  от 120 до 160 кг/ч  
для J 100 Ultra

В А Ж Н О
Категорически запрещается погружать 
моторный блок в воду или любую другую 
жидкость и опрыскивать его.

Не чистить аппарат под напором воды или 
пистолетом для пены.

При необходимости, вытирать блок 
двигателя влажной тряпкой.

Предварительно выключать из розетки.

*  В оптимальных рабочих условиях (надлежащий рабочий план,  
заранее приготовленные фрукты и аксессуары (сосуд для сока, 
мусорная корзина,….)

• Вес
 нетто в упаковке

J 80 Ultra 10,9 кг 12,8 кг

J 100 Ultra 12,9 кг  15,6 кг

J 100 Ultra

• Размеры (в мм)

J 80 Ultra

378

535

235

50
2

17
7

16
2

25
6

382 235

26

538

27
1

59
6

• РАБОЧАЯ ВЫСОТА

Рекомендуется устанавливать Центрифуга  
J 80 Ultra/J 100 Ultra на широкой и устойчивой 
поверхности, на высоте в соответствии с ее 
применением.

• УРОВЕНЬ ШУМА

Шумовое давление при работе Центрифуга в 
холостую ниже 70 дБ (А).

В А Ж Н О
Убедитесь, что используемое моющее сред-
ство подходит для деталей из пластмассы и 
нерж. стали. Некоторые моющие средства 
имеют высокую щелочность (например, вы-
сокую концентрацию натрия или аммиака) 
и не могут применяться для очистки таких 
деталей без риска их повреждения.
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    ЗАЩИТА

•  J 80 Ultra/J 100 Ultra не функционирует, если 
Крышка установлена неправильно или если 
предохранительный рычаг не находится в 
поднятом положении.Мотор останавливается 
при поднятии предохранительного рычага или 
при нажатии на кнопку Выкл. (красная кнопка).

•  J 80 Ultra/J 100 Ultra  оснащена мощным 
электротормозом, который останавливает 
аппарат за менее чем 2 сек. если пользователь 
поднимает предохранительный рычаг  в 
процессе работы аппарата.

•  Чтобы снова включить аппарат, необходимо 
опустить предохранительный рычаг на Крышке 
и нажать на кнопку Вкл. (зеленая кнопка).

•  J 100 Ultra оборудована системой термической 
защиты, которая автоматически останавливает 
аппарат, в том случае, если мотор работает 
слишком долго или перегружен. В случае 
возникновения данной ситуации, дайте 
аппарату остыть и снова включите его 
нажатием на кнопку термической защиты под 
аппаратом.

ВАЖНО:  Всегда использовать аппарат с 
установленными Контейнером для жмыха или 
Сбрасывающим соплом (для la J 100 Ultra).

Выключить аппарат перед тем как снимать 
Контейнер для жмыха или Сбрасывающее сопло 
(для la J 100 Ultra).

Не вводить руки или любые другие обьекты в 
жерло при включенном аппарате или до полной 
остановки вращения Корзинки.

Не включать и не отключать штекер из розетки 
мокрыми руками. При выключении штекера из 
розетки нельзя тянуть за кабель.

• ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

J 80 Ultra

Н А  З А М Е Т К У
•  Не пытаться убрать предохранительные 

системы и блокировки.

•  Вводить в воронку 
исключительно пищевые 
продукты. 

•  Данный аппарат оснащен 
крышкой уникальной разработки 
обеспечивающей автоматическую 
функцию. Вам нужно всего лишь ввести в 
воронку продукты, аппарат выполнит всю 
работу.

•  Однако, если продукты застревают 
внутри воронки, для устранения заедания 
ИСПОЛЬЗУЙТЕ ИСКЛЮЧИТЕЛЬНО толкатель.
Или: отключить аппарат и извлечть продукт 
из воронки.

•  Не проталкивать продукты рукой.

•  Не вводить руки или любые другие обьекты 
в жерло при включенном аппарате или до 
полной остановки вращения Корзинки.

СИМПТОМЫ

Аппарат не 
функционирует.

Ненормальный шум. -  Аппарат собран неправильно.  
См страницу «Сборка».

-  Повреждена деталь.  
Сменить деталь

-  Терочный диск испорчен. 
Заменить терочный диск в 
корзинке.

-  Продукты застряли в загрузочной 
воронке. Вынуть продукты.

ВОЗМОЖНЫЕ ПРИЧИНЫ 
И ИСПРАВЛЕНИЕ 

НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Низкая  
эффективность терки

-  Контейнер для жмыха заполнен 
или фильтр корзинки закупорен. 

-  При постоянной вибрации, 
убедиться в исправности корзинки.

Аппарат вибрирует

-  Отдайте аппарат на проверку  
аккредитованной сервисной 
службе.

ВАЖНО: В случае ремонта - использовать 
исключительно оригинальные детали Robot-
Coupe.

    НОРМЫ

Смотреть декларацию о соответствии стр. 3

Корзинка останав-
ливается не момен-
тально после размы-
кания предохрани-
тельного рычага. 
Процесс остановки 
занимает более 2х 
секунд.

     В СЛУЧАЕ ВОЗНИКНОВЕНИЯ 
НЕПОЛАДОК

-  Проверить пробки.
-  Правильно закрыть 

предохранительный рычаг.

J 100 Ultra : 
-  Убедиться, что кнопка термической 

защиты (под аппаратом) в рабочем 
режиме .

J 100 Ultra

Мощность указана на заводской табличке.

Двигатель Скорость (об/мин) Ток (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9

220 V/ 60 Hz 3600 6

230 V/ 50 Hz 3000 7

Двигатель Скорость (об/мин) Ток (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9

220 V/ 60 Hz 3600 8

230 V/ 50 Hz 3000 8
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АРБУЗ НА МЕДУ

Ингредиенты (на 3 стакана):

 • 750 г арбуза

 • ½ очищенного лимона

 • 20 г меда

 • 20 г воды

Приготовление: Мёд и воду довести до кипения. Дать 

остыть. Снять кожуру с арбуза, удалить семечки и на-

резать мякоть крупными кусками.

Пропустить через соковыжималку J 80 Ultra / J 100 

Ultra кусочки арбуза и лимон. 

В бокалы сначала налить мёд, а сверху - арбузный сок.

Как украсить: Подавать с тонкими ломтиками  
арбуза.

СТИМУЛИРУЮЩАЯ МОРКОВКА

Ингредиенты (на 4 стакана):

 • 4 моркови

 • 4 апельсина

 • 1 тонкий ломтик имбиря

 • лёд

Приготовление: Нет необходимости чистить морковь 

от кожуры, промойте её с щёткой.

Очистите апельсины. Пропустите апельсины с имбирём 

и морковью через соковыжималку J 80 / J 100 Ultra.

Разлить смесь по четырём бокалам. Добавить лёд и 

сразу подавать.

Как украсить:  ломтиками апельсина и маслиной.

    РЕЦЕПТЫ

Овощи и фрукты смешиваются до бесконечно-
сти в самых разных коктейлях. Дайте волю своей 
фантазии… придерживаясь, следующих правил:

•  Использовать только хорошо промытые 
овощи и фрукты

•  С помощью шейкера, соки становятся более 
однородными

•  Наполнить шейкер на половину кубиками льда. 
Не перемешивать слишком долго, иначе лёд 
превратиться в воду и испортит коктейли.

Предлагаем Вашему вниманию несколько 
рецептов, рассчитанных, примерно, на 4х 
человек.

ГАЗИРОВАННЫИ ПЕРСИК

Ингредиенты (на 3 стакана):

 • 6 персиков без косточек

 • ½ лимона

 • 1 большая щепотка молотого мускатного ореха

 • 300 мл газированной воды

 • 1 тонкий ломтик имбиря

Приготовление:  Выньте косточки из персиков и 
снимите цедру. Нет необходимости чистить имбирь. 
Пропустить через соковыжималку J80/J100 Ultra пер-
сики, имбирь и лимон.

После смешайте молотый мускатный орех и газиро-
ванную воду с соком. Разделите смесь на три бокала.

Как украсить:  можно украсить бокалы тонкими 
ломтиками персика.

Что ещё?: для сока можно использовать как белые, 
так и жёлтые персики.

ОГУРЕЦ С МОЛОКОМ

Ингредиенты (на 4 стакана):

 • 1 огурец

  • 4 зелёных яблока

 • 3 ч.л. укропа

 • ½ лимона

 • козье молоко

Приготовление: нет необходимости предвари-
тельно очищать огурец, так как его кожура содер-
жит витамины и добавляет больше цвета в сок. 
Предпочтительнее выбирать огурцы Био. Пропустить 
огурец, яблоки, укроп и половинку очищенного  ли-
мона через соковыжималку J 80 / J 100 Ultra. Затем 
смешать с козьим молоком.  

Как украсить:  тонкими ломтиками редиса, наре-
занными с помощью овощерезки Robot-Coupe диском 
слайсер 1 мм.

RED CANDY

Ингредиенты (на 4 стакана):

 • 300 г клубники

  • 3 моркови

 • четвертинка ананаса

Приготовление: Очистить ананас прежде чем пропу-
стить его через соковыжималку. Нет необходимости 
чистить клубнику - плодоножки автоматически выбра-
сываются в контейнер для отходов.

Провести четвертинку ананаса, клубнику, морковь че-
рез соковыжималку J 80/ J 100 Ultra. Хорошо переме-
шать и украсить бокалы  кусочками клубники.

Что ещё?: Для большей пикантности, добавьте в 
Ваш коктейль специи по вкусу: ваниль, кардамон или 
имбирь.
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ЯБЛОКО-КИВИ

Ингредиенты (на 3 стакана):

 •  3 зелёных яблока Granny Smith

 • половинка лайма

 •  3 киви

Приготовление: Очистите лимон. Снимите кожуру с  
киви, чтобы сохранить яркий зеленый цвет коктейля. 
Пропустить их с яблоками и лаймом через соковыжи-
малку J 80 Ultra /  J 100 Ultra.

Смешать  ложкой и сразу же подавать, так как яблоко 
быстро окисляется.

Что ещё?: Если вы находите сок слишком кислым, до-
бавьте в него немного мёда или тросникового сахара.  
Киви можно заменить огурцом или сельдереем.

СЛАДКИЙ ГРЕЙПФРУТE

Ингредиенты (на 3 стакана):

 •  250 г апельсинов

  •  250 г грейпфрута

 •   250 г клубники

Приготовление: Очистите апельсины и грейпфруты, 
чтобы избежать  горечи. Вымойте клубнику, не удаляя 
плодоножку. Пропустить всё через соковыжималку  
J 80 / J 100 Ultra.

Хорошо перемешать и разделить сок по бокалам.

Что ещё?: Если вы нашли сок слишком кислым, Вы мо-
жете добавить немного мёда или сахара.

ВОСТОЧНЫЙ КОКТЕЙЛЬ

Ингредиенты (на 3 стакана):

 • половинка ананаса

 • 3 апельсина

 • 1 чайная ложка ванильного экстракта

Приготовление: Очистите ананас и цитрусовые. 
Пропустить сначала ананас, а затем цитрусовые через 
соковыжималку J 80 / J 100 Ultra. 

Добавить ваниль и подавать разлитым по стопкам.

Что ещё?: Заменить апельсины кокосовым молоком.

КЛАССИКА

Ингредиенты (на 3 стакана):

 • 4 моркови

 • 3 яблока

 • 1 лимон

Приготовление: Приготовление: Очистите от ко-
журы лимон. Не нужно чистить морковь, промойте её  
щеткой. Пропустите морковь, яблоки и лимон  через 
соковыжималку J 80 Ultra / J 100 Ultra.

Хорошо перемешать и подавать.

Что ещё?: Вы можете заменить яблоки грушами.

ГАСПАЧО

Ингредиенты (на 3 стакана):

 • 500 г зрелых помидоров

 • половинка красного перца

 • половинка огурца

 • половинка стебля сельдерея

 • 1 ст.л. оливкого масла

 • хересный уксус

 • соль

 • перец

Приготовление: Приготовление : пропустить все  
через центрифугу, добавить оливковое масло,  
капельку уксуса, соль.

Украсить тонким ломтиком лимона или томата. Ввиду 
возбуждающих аппетит свойств томата, подавать в 
начале трапезы.

ДЫНЯ

Ингредиенты (на 3 стакана):

 • 400 г узбекской дыни

 • 1 зелёное яблоко

 • ½ лимон

Приготовление: с дыни снять корку, вынуть семечки 
и порезать на куски. Пропустить дыню, пол-лимона и 
яблоко через соковыжималку J 80 / J 100 Ultra .

Перемешать  ложкой и сразу подавать. Для аромата 
добавьте листочки мяты.

Как украсить:  :  Дынными кубиками, нарезанными с 
помощью  вашей овощерезки Robot-Coupe (использо-
вать комплект для кубиков  5 х 5 х 5 мм).

ГРУША-ДЫНЯ ПОД КУРКУМОЙ

Ингредиенты (на 4 стакана):

 • 1400 г дыни

 • 1 грейпфрут

 • ½ груши

 • ½ жёлтое яблоко

 • 1 тонкий ломтик имбиря

 • ½ стручка цитронеллы

 • 1 щепотка куркумы

Приготовление:  Очистите дыню и грейпфрут. 
Пропустите по порядку яблоко, имбирь, цитронеллу, 
грушу, дыню, грейпфрут  через соковыжималку  J 80/ 
J 100 Ultra. Хорошо перемешать и разделить смесь по 
4 бокалам. 

Как украсить:  Тонкими ломтиками груши, нарезан-
ных при помощи вашей овощерезки Robot-Coupe (ис-
пользовать диск слайсер 1 мм).
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ЯБЛОКО-СЕЛЬДЕРЕЙ

Ингредиенты (на 4 стакана):

 • 4 зелёных яблока

 • 2 стебля сельдерея

 • 1 тонкий ломтик имбиря

 • ½ лимона

 • Соль

Приготовление: Хорошо промойте стебли сельде-
рея. Пропустить сельдерей, имбирь и зелёные яблоки 
через соковыжималку J 80 Ultra / J 100 Ultra. Добавить 
немного соли в коктейль. Подавать сразу же, так как 
яблоки быстро окисляются.

Как украсить:  Украсить бокалы тонкими яблочными 
ломтиками,  нарезанных при помощи вашей овоще-
резки Robot-Coupe (использовать диск слайсер 1 мм).

Что ещё?: Вы можете заменить яблоки с грушами. 

RED КОКТЕЙЛЬ

Ингредиенты (на 4 стакана):

 • 1 вареная свёкла

 • 2 моркови

 • 2 небольшие грозди красного винограда

 • 2 зелёных яблока

 • Кайенский перец

Приготовление: Пропустить свёклу и фрукты через 
соковыжималку J80 Ultra / J 100 Ultra. 

Добавить Кайенский перец и подавать охлаждённым.

Как украсить:  украсить бокалы ломтиком свёклы.

СПАРЖА

Ингредиенты (на 3 стакана):

 • 1 кг спаржи

 • 1 щепотка перца Эспелетт

 • 1 щепотка морской соли

Приготовление: Очистите спаржу и отрежьте вершки.

Провести через соковыжималку J 80 Ultra/ J100 Ultra.

 Добавьте соль и перец по вкусу.

Подавать с рыбным блюдом. Например к лососю.
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Delegación comercial en España:  
Riera Figuera Major, 43 

08304 Mataró (Barcelona) 

Tel. : (93) 741 10 23 - Fax: (93) 741 12 73

Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net

Service Clients Belgique 
26, Rue des Hayettes 

6540 Mont Sainte-Geneviève 
Tél. : (071) 59 32 62 
Fax : (071) 59 36 04 

Email : info@robot-coupe.be

Head Office, French,  
Export and Marketing Department:

48, rue des Vignerons 
94305 Vincennes Cedex- France 

Tel.: 01 43 98 88 15 - Fax: 01 43 74 36 26  
Email: international@robot-coupe.com

Robot-Coupe Italia srl 
Via Stelloni Levante 24/a 

40012 Calderara di Reno (BO) 

Tel: 051 72 68 10 - Fax: 051 72 68 12 

Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com

smotrin
Записка
По вопросам  гарантии, монтажа, ремонта и
технического обслуживания данного оборудования 
обращайтесь в ООО «СЦ  Трапеза», 125167 г. Москва 
ул. Красноармейская,  дом 11, корпус 2      
т. 8-495-956-3663 
HYPERLINK "mailto:sc@trapeza.ru" sc@trapeza.ru.

Уважаемые пользователи!
Никакой список предупреждений и предостережений в Инструкции не может 
быть идеально полным. В случае возникновения ситуаций, не охваченных в 
приложенной тех.  документации, оператор должен применять здравый смысл 
и работать с этим оборудованием  безопасным образом.





